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1 kg BRAŠNA (pola glatko, pola oštro ili integralno, a može i crno) 
7,5 dl VODE (može i biljno mlijeko)
½ dl ULJA

2 kockice KVASCA

5 žlica ŠEĆERA

1 žličica SOLI

2 vrećice VANILIN ŠEĆERA

(opcija) RIBANA KORICA 1limuna (neprskani) 
35 dag margarina ili biljne masti
sitni šećer za posipanje i domaći pekmez od šljiva za punjenje

½ šalice biljnog mlijeka s malo brašna za premazivanje salenjaka


Zamijesiti glatko tijesto tako da se u mlakoj vodi (biljnom mlijeku) rastope kvasac, sol i šećer pa se dodaju svi ostali sastojci, osim margarina. Tijesto pustiti da se udvostruči na toplome mjestu. Premijesiti tijesto i pustiti još jednom da se udvostruči. Margarin mikserom umiješati tako da postane pjenast i lako maziv. Razvaljati tijesto na debljinu od 0,5 cm i premazati margarinom. Zarolati u roladu. Roladu nježno rastanjiti valjkom za tijesto. Izrezivati četverokute i na svaki staviti pekmez. Četverokut preklopiti na vrh. Bočno spojiti. Slagati u lim za pečenje. Peći oko 20 minuta na 250 °C. Tople uvaljati u sitni šećer.






Vezane teme

	Treći posjet utočištu Koki [ Galerija ] 
	Život svinja
	Karnizam



Također pogledajte

	Kolinje
	Koljemo i veselimo se
	Praščić Babe
	Specizam


Akcije
	16.11.19. Vegansko kolinje
	01.12.15. Ovo je kolinje!
	24.11.15. Zbogom kolinju
	27.11.09. Kolinje - običaj krvavih dvorišta
	27.11.08. Kolinje
	23.11.07. Kolinje - običaj krvavih dvorišta
	18.12.03. Zabranimo kolinje!

Reakcije, zahtjevi i prijave
	08.12.11. Klanje svinja

Facebook preporuke




		
 

		

Udruga Prijatelji životinja neprofitna je nevladina udruga, osnovana 2001. godine s ciljem promoviranja zaštite i prava životinja te vegetarijanstva, odnosno veganstva, kao etički, ekološki i zdravstveno prihvatljivog životnog stila.

Udruga je članica EVU,
Eurogroup for Animals, ECEAE, IAFC i OIPA.







Prijatelji životinja, Jurišićeva 25, 10000 Zagreb

Radno vrijeme ureda: od pon. do pet. od 10 - 16h,

a izvan radnog vremena po dogovoru

(molimo da svoj dolazak najavite).

E-mail i ostali kontakti
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